Verspeisen

Geleizter Lachs

mit Kartoffelpuffer, Senf - Dillcreme Salatbukett 8,00

Westfilisches Carpaccia

vom gefllltem Eisbein und Meerrettich 8,50

HKantoflelpuffer

mit westfalischer Schinken und Krauterschmand 6,20

Westfilischer Landschinfen

mit Butter und Schwarzbrot
kleine Portion 3,90 grof3e Portion 6,90

Caxrnelen

mit Paprika in Knoblauch — Olivendl gebraten, Baguette 9,00

Suppen

HKantoflel-Lauchsuppe

mit Schnippelschinken 4,50

FHachzeitssuppe

mit Eierstich und KléRchen 4,50

Westfalische Plefferpeothastsuppe

4,50



Fisch

Sylter Pannfisch
verschiedenen Fischfilets gebraten, mit Dijonsenfsol3e
und Bratkartoffeln
14,50

Zanderfilet

gebraten, mit dicken Bohnen in Rahm und Kartoffelschnee
16,80

Lachsfilet

gebraten, auf pikantem Pfannengemiise und Kartoffelgratin
16,00

HKleine Gerichite

PBauernsalat

mit eingelegtem Schafskase, Oliven und Gemuse
7,20

Kuiistchen

Kleines Schnitzel mit Spiegelei, Bratkartoffeln
und Salatbukett
8,50



FHauptgerichte

Fimmel £ Erde

mit gebratener Blutwurst und Speck & ZwiebelsolRe
10,00

Wurstebrei nach Lippischer Unt

mit Essiggemise und Salzkartoffeln
10,00

Schweineschnitzel ,, Wiener Ant*
mit Pommes frites
11,50

Lappenpickent
gefullt mit Filetspitzen vom Schweinefilet in Rahmsolie,
mit Champignons, Lauch und Tomaten
13,50

Gerauchter Kaohlwurst

mit Griinkohl und Bratkartoffeln
11,00

Guiinkahlplatte

Kasselersteak, Raucherbauch, Kohlwurst und Bratkartoffeln
13,50



FHauptgerichte

Schweinefilet

unter einer Pumpernickelkruste,
Spitzkohlgemise und Herzoginkartoffeln
14,00

Edelwildragaut

in Preiselbeersole, geflllte Williamsbirne und Spatzle
14,80

HKallbsleber

mit Apfelringe, Zwiebeln und Kartoffelpiree
14,50

Scheibien vom Ochseniiicken

Fitzebohnen in Rahm und Bratkartoffeln
16,50

Wilddiebsteller

Hirsch- und Wildschweinbraten
mit Apfelrotkohl und Herzoginkartoffeln
15,50

PlLetlersteak vam Rindfilet

mit griinem Pfeffer in Rahm, Kartoffelgratin und Salat
19,00



Nachspeisen

Gemischtes Cis
mit Sahne 3,00

Feife Hirschen

mit Vanilleeis 4,50

Lippischer Haiserschmarin

mit Kirschen und Vanilleeis 5,50

Pralineneis
mit Rumtopffrichte 5,00

Pumpernickel-Mausse
auf Sauerkirschen 4,50

Wir akzeptieren folgende Bonuskarten: City for two - NW Karte.
Wenn Sie diese Karten benutzen méchten,
informieren Sie unsere Mitarbeiter/innen vor der Rechnungstellung,

und benutzen Sie immer nur eine Karte pro Besuch.




