
Vorspeisen

Gebeizter Lachs
mit Kartoffelpuffer, Senf - Dillcreme Salatbukett 8,00

Westfälisches Carpaccio
vom gefülltem Eisbein und Meerrettich 8,50

Kartoffelpuffer
mit westfälischer Schinken und Kräuterschmand 6,20

Westfälischer Landschinken
mit Butter und Schwarzbrot

kleine Portion 3,90  große Portion  6,90

Garnelen
mit Paprika in Knoblauch – Olivenöl gebraten, Baguette  9,00

Suppen

Kartoffel-Lauchsuppe
mit Schnippelschinken   4,50

Hochzeitssuppe
mit Eierstich und Klößchen 4,50

Westfälische Pfefferpothastsuppe
4,50



Fisch

Sylter Pannfisch
verschiedenen Fischfilets gebraten, mit Dijonsenfsoße

und Bratkartoffeln
14,50

Zanderfilet
gebraten, mit dicken Bohnen in Rahm und Kartoffelschnee

16,80

Lachsfilet
gebraten, auf pikantem Pfannengemüse und Kartoffelgratin

16,00

Kleine Gerichte

Bauernsalat
mit eingelegtem Schafskäse, Oliven und Gemüse

7,20

Krüstchen
Kleines Schnitzel mit Spiegelei, Bratkartoffeln

und Salatbukett
8,50



Hauptgerichte

Himmel & Erde
mit gebratener Blutwurst und Speck & Zwiebelsoße

10,00

Wurstebrei nach Lippischer Art
mit Essiggemüse und Salzkartoffeln

10,00

Schweineschnitzel „Wiener Art“
mit Pommes frites

11,50

Lappenpickert
gefüllt mit Filetspitzen vom Schweinefilet in Rahmsoße,

mit Champignons, Lauch und Tomaten
13,50

Geräuchter Kohlwurst
mit Grünkohl und Bratkartoffeln

11,00

Grünkohlplatte
Kasselersteak, Räucherbauch, Kohlwurst und Bratkartoffeln

13,50



Hauptgerichte

Schweinefilet
unter einer Pumpernickelkruste,

Spitzkohlgemüse und Herzoginkartoffeln
14,00

Edelwildragout
in Preiselbeersoße, gefüllte Williamsbirne und Spätzle

14,80

Kalbsleber
mit Apfelringe, Zwiebeln und Kartoffelpüree

14,50

Scheiben vom Ochsenrücken
Fitzebohnen in Rahm und Bratkartoffeln

16,50

Wilddiebsteller
Hirsch- und Wildschweinbraten

mit Apfelrotkohl und Herzoginkartoffeln
15,50

Pfeffersteak vom Rindfilet
mit grünem Pfeffer in Rahm, Kartoffelgratin und Salat

19,00



Nachspeisen

Gemischtes Eis
mit Sahne 3,00

Heiße Kirschen
mit Vanilleeis 4,50

Lippischer Kaiserschmarrn
mit Kirschen und Vanilleeis 5,50

Pralineneis
mit Rumtopffrüchte 5,00

Pumpernickel-Mousse
auf Sauerkirschen  4,50

Wir akzeptieren folgende Bonuskarten: City for two - NW Karte.
Wenn Sie diese Karten benutzen möchten,

informieren Sie unsere Mitarbeiter/innen vor der Rechnungstellung,
und benutzen Sie immer  nur eine Karte pro Besuch.


